Kitor-FPgza-Lagucte

%Wblm Rezepte:

weitere

AROMATISCH & LECKER

PORTIONEN: 2 ZUBEREITUNGSZEIT: 10 MIN KOCHZEIT: 15 MIN

Lytaten:

1 groRBes Baguette

2 Tomaten

1Pck. Mozzarella-
Béllchen

100g Speckwiirfel

eine Handvoll
Champignons

1 Topf frisches Basilikum
Olivendl

Salz und Pfeffer

Oboin wischen: Guten Cppetit!

Lyb cheitung.

1.Heizen Sie den Backofen auf 200°C vor (Umluft).

2.Schneiden Sie das Baguette der Lange nach auf und
legen Sie es auf ein Backblech mit Backpapier drauf.

3.Schneiden Sie die Tomaten in Wiirfel und die Mozzarella-
Ballchen und Champignons in Scheiben.

4.Belegen Sie das Baguette mit den Tomatenwdirfeln,
Speckwiirfeln, Champignonscheiben und Mozzarella-
Scheiben.

5.Tréaufeln Sie etwas Olivendl Gber das Baguette und
wiirzen Sie es mit Salz und Pfeffer.

6.Backen Sie das Baguette im vorgeheizten Ofen fiir etwa
10-15 Minuten bei 200°C (Umluft), oder bis der
Mozzarella geschmolzen und leicht gebraunt ist.

7.Zupfen Sie eine Handvoll Basilikumblatter ab und streuen
Sie diese erst kurz vor dem Servieren liber das Baguette.
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